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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego L .
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ.9020.264.2021 Borne Sulinowo 13.10.2021r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Szczecinku

Anna Bak — kierownik sekcji HZZ i PU nr up. 1/2021

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. 2021.195 z p6zn. zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U. 2021.735 z p6zn. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatdw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019 r. zmieniajaca
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnodci oraz materiatdéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 06 marca 2018 r. Prawo Przedsi¢hiorcow (Dz. U. 2021.162)" oraz na podstawie
art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i
innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad
dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony ro$lin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr
652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EW G, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

Informacja dotyczgca przetwarzania i ochrony danych osobowych dostgpna jest pod adresem: https:/psseszczecinek.pis.gov.pl/?prawo=1
lub w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Szczecinku ul. Ordona 22, 78-400 Szczecinek.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad zywienia zbiorowego typu zamkni¢tego

Dom Pomocy Spolecznej
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Szpitalna 5 78-449 Borne Sulinowo

(adres)
NIP 6731136941 TEL. 094 3733880 FAX 943733059 E-MAIL dps@dpsborne.eu

Zaklad objety nadzorem na podstawie:
Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 521/1617/2007

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestri)

2. Kierujgcy zaktadem:
Krystyna Berdynska — dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Alicja Zaleska — Tarasewicz — kierownik kuchni/dietetyk
(imig [ nazwisko, stanowisko)

brak

(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna w zakresie przestrzegania wymagan przepisow
prawa zywnosciowego okreslajgcego wymagania higieniczne, zdrowotne i techniczne okreslone
w Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny $rodkéw spozywezych, w szczegblnoSci dotyczace warunkow produkeji,
przechowywania zywnos$ci oraz warunkOw Zywienia zbiorowego, przestrzeganie ograniczen, nakazow
i zakazow w zwigzku z wystgpieniem epidemii; przestrzeganie przepiséw ustawy z dnia 9.X1.1995r.
o ochronie zdrowia przed nast¢pstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: aparat telefoniczny MOB-007

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

W DPS Borne Sulinowo prowadzona jest dziatalno$¢ zbiorowego zywienia typu zamknictego
polegajaca na produkcji, porcjowaniu i wydawaniu positkéw w formie $niadan, obiadéw, kolacji.
Produkcja prowadzona jest od surowca do gotowej potrawy. Dziatalno$¢ prowadzona zgodnie
z decyzjg zatwierdzajacg zaktad nr 692/2011 z dnia 21.12.2021r. i zatwierdzajacg zmiany nr 522/2013
z dnial2.09.2013r.

W dniu kontroli przygotowano positki dla 133 podopiecznych. W zakladzie stosowane sa dwa
systemy dystrybucji positkéw:

1) system tacowy dystrybucji positkow tzw. indywidualny — w takiej formie sa podawane
$niadania i kolacje (dania na zimno); kazdy pensjonariusz otrzymuje zamknieta tace,
w ktorej na talerzach poporcjowane sg dania i positki;

2) system bemarowy dystrybucji positkow tzw. zbiorczy — positki cieple (obiadowe w kuchni
wlasciwej sg naktadane do pojemnikow zbiorczych ze stali nierdzewnej GN, ktore
nastepnie sa umieszczane w wozku bemarowym; w takiej formie dostarczane sg na kazdy
segment). Na segmentach (w kuchenkach) positki sa porcjowane przez opiekundéw na
talerze 1 spozywane przez pensjonariuszy.

Taki system zostal wprowadzony od 17 lutego 2021r. w zwigzku z zapewnieniem cieptych

positkdéw do spozycia przez pensjonariuszy na poszczegdlnych segmentach.

Aktualnie na poszczegdlnych segmentach pensjonariusze spozywaja positki wspolnie przy stolikach;
w czasie duzej zachorowalnosci i obostrzen zwigzanych z Covidem, spozywali positki w pokojach.
Dziennie przygotowywanych jest 5 positkéw: $niadanie, II $niadanie, obiad, podwieczorek i kolacja
dla kilku diet (lekkostrawna, cukrzycowa, watrobowa, wrzodowa).

Przy produkcji positkow zatrudnionych jest 10 osob, w tym kierownik i magazynier; wszyscy
pracownicy posiadaja aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Ustalono w czasie kontroli, ze w kuchni aktualnie przygotowywane sa positki tylko 1 wytgcznie dla
swoich pensjonariuszy; zaktad nie prowadzi dziatalnosci ustug cateringowych do innych zakladow.

W sktad pomieszczen kuchennych wchodzg: kuchnia wlasciwa ze stanowiskami przygotowywania
poszczegblnych potraw, positkéw, miejscem do przechowywania wozkow shuzacych do transportu
positkéw na segmanty, obicralnia warzyw, magazyny: z urzadzeniami chlodniczymi, na warzywa,
produktéw suchych, przechowywania i naswietlania jaj, zmywalnia naczyn oraz pomieszczenia
socjalne, w tym toalety i szatnia dla pracownikow.

Dla pensjonariuszy wyodrgbnione sg kuchenki na kazdym z 5 segmentow. Kuchenki sa wyposazone
w cigg zamykanych szafek wiszacych i stojacych, zlewozmywak dwukomorowy, zmywarko —
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wyparzarke. Ustalono, ze na kazdym segmencie myte sg i wyparzane mechanicznie kubki/szklanki
oraz sztucce, natomiast talerze oraz tace myte sa w zmywalni przy kuchni centralne;.

Stan sanitarno-techniczny pomieszczef i wyposazenia oraz sprzetow jest prawidlowy. Podlogi, $ciany
w pomieszczeniach zywieniowych pokryte sa powierzchnig tatwo zmywalna, nienasigkliwg, fatwa do
umycia. Urzadzenia sg sprawne, w dobrym stanie sanitarnym; powierzchnie majace kontakt
z Zywnoscig wykonane sg z materialtéw nienasigkliwych, tatwych do umyecia i /lub dezynfekcji.
Naczynia, sprzet sa w dobrym stanie sanitarnym.

W dniu kontroli biezacy stan sanitarno- higieniczny w pomieszczeniach utrzymany jest prawidtowo.

Zaklad posiada opracowane i wdrozone procedury oparte na zasadach systemu HACCP. Aktualnie na
podstawie przeprowadzonej analizy zagrozen wyznaczone i monitorowane sa 2 CCP na etapie
przechowywania produktéw w chtodniach/mrozniach oraz etap naswietlania jaj. Okazano na
biezgco/zgodnie z procedurami prowadzone zapisy monitorowania CCP. Niezgodnosci nie
stwierdzono; w ostatnim czasie dziatan korygujacych nie podejmowano (nie byto takiej potrzeby).

W zakladzie probki pokarmowe sg pobierane zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Zaktad posiada statych dostawcow produktéw spozywezych wylanianych w drodze przetargu; Srodki
spozyweze dostarczane sg transportem dostawcoéw. Wykaz dostawedw w zataczeniu do protokotu.

W czasie kontroli dokonano oceny warunkéw przechowywania $rodkow spozywczych oraz terminy
trwatosci/ przydatnosci do spozycia. Nieprawidtowosci w tym zakresie nie stwierdzono. Produkty
zywnosciowe przechowywane sg zgodnie z zaleceniami producentéw w opakowaniach z etykietami.

W czasie kontroli przedstawiono jadtospis dekadowy (08.10.21-11.10.2021) i stwierdzono:

Obiad jest dwudaniowy, w catodziennym wyzywieniu podawane sa $rodki spozywcze pochodzace
z roznych grup: produkty zbozowe, owoce, warzywa, mleko i produkty mleczne, migso. Na $niadanie
podawane sa produkty mleczne (kluski lane, makaron na mleku, platki kukurydziane itp.). Na obiad
drugie danie podawane sg rézne produkty zbozowe: kasza, makaron, ryz, ziemniaki — dania sg
urozmaicone. Do obiadu podawane sg suréwki. Do kazdego positku podawane sg warzywa lub owoce.
Dania sporzgdzane sg réznymi technikami kulinarnymi; potrawy sa gotowane, duszone i pieczone,
ograniczono smazenie.

W zaktadzie stwierdzono przestrzeganie:

- obowigzkéw wynikajacych z przepiséw ustawy z dnia 9.X1.1995r. o ochronie zdrowia przed
nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych;

- wymagan art. 44 ust. 1 rozporzadzenia PE i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)

- wytycznych GIS w zwigzku z ogloszonym stanem epidemii.

Z uwagi na grupg zywionych konsumentéw w zakladzie, profil dziatalnodci - zgodnie z kategoryzacjg
zakladéw zostat okreSlony jako positki przeznaczone dla wrazliwych grup konsumentéw (zywienie
0s6b starszych) — kategoria ryzyka — wysokie.

Na tym opis stanu faktycznego zakonczono.
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W czasie kontroli ustalono, za zgoda kontrolowanego, ze w celu usprawnienia kontroli, protokoét
zostanie spisany w siedzibie PSSE w Szczecinku i oméwiony w dniu 19.10.2021r.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

Integralng cze$¢ protokohu stanowig nastgpujace zatgczniki:

- zalacznik nr 6 - ZF/PK/BZ/01/01/01

- jadlospis dekadowy 08-17.10.2021

- jadtospis dzienny z dnia 13.10.2021r. z zaznaczonymi substancjami alergennymi,
- dostawcy produktéw spozywczych na 2021r.

- wykaz waznosci badan do celéw sanitarno-epidemiologicznych,

- protokét weryfikacyjny z dnia 17.02.2021r.

I1I. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pKt .......ccccccoviviiiiiiiiiininnn. zal Nl
HKATANO .uveiiieieeeeeeeeetteeteeetteesseetaeetseeeaeessaesssaeansesasbeesseanseenseemeee b eber e e aaeeeae e entsesaa s e aseieeer e s e b e eheeb s e s b e s b b aanb e e nee s
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego ......cc..ccocceecevieniniinennn W WYSOKOSCLeeveiireriiicriiin zt
(nr mandatu karnego)
T8 POUSTAWIC ©veuveeeieeeieeien ettt ettt e sae et sttt s e b e st st e b b e et ehe e s e e e s e e an s b e e beesb e b e b e e b et e st e s e eacenees ,
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia..........cooeeiiiiinennnn 0r..........

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 § 1 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgcych
uchybien WymienionyCh W PKL .....coouiriiiiiiii et
Zalecen nie wydano

o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Brak

5. Uwagi osoby kontrolujacej

Brak

6. Czas trwania kontroli: od 11:10 do 13.10

Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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brak

(podac: nr strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktore je zastepujq)

g\ﬂ% ’ \p KIEROWNIK
£ { keil M
: >ekeji Hig y ¢ Zywieni
........... ‘Lf ceveseende RrzadinninlUvallie e,

(imig i nazwisko ok
i

lfzz podpis kontrolowanego)

....... Kieraveoik sndjwi:distetyk... .. Soaenmgeanng Balt . oo
(podpis osoby kontrolujgcej)

(pﬁpzsy s’wiadko’W)\

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 13.10.2021r.

otrzymatem (-am) w dniu 19.10.2021r.

Wrtasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycz wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
W Szczecinku powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokoét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

i zaznaczy¢ wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow
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Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego
Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.9020.264.2021 z dnia 13.10.2021r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z
ZYWNOSCIA”

Zaktad zywienia zbiorowego typu zamknigtego Dom Pomocy Spotecznej ul. Szpitalna 5 78-449 Borne Sulinowo

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie |Srednie| Wysokie [(wpisa¢ ND
kiedy nie
™ (S) W) | dotyczy)

I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22

1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalnos¢, krzyzowanie 0 2 4
si¢ drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikow
majacych kontakt z zywno$cia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, $ciany, sufity i zamocowane 0 2 4
w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen
produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 [nstalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpaddéw. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0séb postronnych. 0 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkéw transportu. Procesy 0 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakosé wody wykorzystywanej w zaktadzie.
2 'Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 5 11

zachowanie tancucha chlodniczego.

1 ’ .
) zaznaczyé wilasciwe
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3 Higiena osobista pracownikdw, stan zdrowia osob majacych kontakt z 0 3 15
Zywnoscia.
III  [Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzgdzania 0 28 56
bezpieczefistwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne pracownikow 0 2 4
(kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowos¢ 0 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazoéw ujetych w decyzjach wiasciwych organow
PIS i gotowos¢ do wspolpracy.
£} Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5] 10
6 [Kontrola surowcow, potproduktow 1 wyrobdéw gotowych przez producenta, w| 0 4 8
tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV1 [Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg zakladow 0 25 50 ND
IV2  [Profil dzialalnos$ci — pozostala dzialalnos¢- zgodnie z kategoryzacja 0 8 16 16
zakladow
\% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogéltem 16
Kategoria ryzyka Niskie [Srednie| Wysokie
™) S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY: Ryzyko wysokie - powyzej 49 pkt, Ryzyko $rednie - powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie - nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ
NR HZ.9020.264.2021 7, DNIA 13.10.2021r.

II1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

N.LK

Se v' Higien 7 yvnosci, /‘y"
|2 p qpw Uzytku
ta il G
: L 3 m%r,i N1a Bak
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kantrolujacej)



