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Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.426.2023 Borne Sulinowo 11.12.2023r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Szczecinku

Anna Bgk — kierownik sekcji HZZ i PU nr up. 1/2023, Anna Bieniek — starszy asystent sekcji HZZ i
PU nr up. 2/2023.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej
(t. j. Dz. U. z 2023.338), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks
postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2023r. poz. 775 z p6zn.zm.)

Sposéb przeprowadzania kontroli okres$la Procedura urzedowej kontroli Zzywnosci oraz materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarnego
z dnia 13.12.2019 r. zmieniajaca zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz
materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 06 marca 2018 r. Prawo Przedsiebiorcow (Dz. U. z 2023r. poz. 221 z p6zn
zm.)™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca
2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania
prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i srodkow
ochrony roslin, zmieniajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie
dokonane zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

Informacja  dotyczaca  przetwarzania 1 ochrony danych osobowych dostgpna jest pod adresem:
https://www.gov.pl/web/psse-szczecinek/klauzula-informacyjna  lub w siedzibie Powiatowej Stacji  Sanitarno-
Epidemiologicznej w Szczecinku ul. Ordona 22, 78-400 Szczecinek.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad zywienia zbiorowego typu zamkni¢tego

Dom Pomocy Spolecznej
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqgce identyfikacji zakiadu)

ul. Szpitalna S 78-449 Borne Sulinowo
(adres)
NIP 6731136941 TEL. 0943733880 FAX 943733059 E-MAIL dps@dpsborne.eu

Zaklad objety nadzorem na podstawie:

Zaktad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 521/1617/2007
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
Krystyna Berdynska — dyrektor

(imig¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Alicja Zaleska — Tarasewicz — kierownik kuchni/dietetyk
(imig i nazwisko, stanowisko)
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(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna w zakresie przestrzegania wymagan przepisow
prawa zywno$ciowego okreslajacego wymagania higieniczne, zdrowotne itechniczne okreslone
w Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny $rodkéw spozywczych, w szczegélnosci dotyczace warunkéw produkcii,
przechowywania zywnosci oraz warunkoéw Zywienia zbiorowego; przestrzeganie przepisow ustawy z
dnia 9.X1.1995r. o ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).

Kontrol¢ w zaktadzie przeprowadzono zgodnie z haromonogramem kontroli na 2023r.

W DPS Borne Sulinowo prowadzona jest dziatalnos¢ zbiorowego zywienia typu zamknigtego
polegajaca na produkcji, porcjowaniu i wydawaniu positkéw w formie $niadan, obiadow, kolacji.
Produkcja prowadzona jest od surowca do gotowej potrawy. Dziatalnosé prowadzona zgodnie
z decyzjq zatwierdzajaca zaktad nr 692/2011 z dnia 21.12.2021r. i zatwierdzajaca zmiany nr 522/2013
z dnial2.09.2013r.

W dniu kontroli przygotowano positki dla 138 podopiecznych. W zakladzie stosowane sa dwa
systemy dystrybucji positkow:

1) system tacowy dystrybucji positkéw tzw. indywidualny — w takiej formie sa podawane
Sniadania i kolacje (dania na zimno); kazdy pensjonariusz otrzymuje positek poporcjowany
na talerzu;

2) system bemarowy dystrybucji positkow tzw. zbiorczy ~ posilki ciepte (obiadowe w kuchni
wlasciwej s3 nakladane do pojemnikéw zbiorczych ze stali nierdzewnej GN, ktore
nastgpnie sa umieszczane w wézku bemarowym; w takiej formie dostarczane sg na kazdy
segment). Na segmentach (w kuchenkach) positki sa porcjowane przez opickunéw na
talerze i spozywane przez pensjonariuszy.

Taki system zostal wprowadzony od 17 lutego 2021r. w zwigzku z zapewnieniem cieptych positkow
do spozycia przez pensjonariuszy na poszczegolnych segmentach.

Aktualnie na poszczegdlnych segmentach pensjonariusze spozywaja positki wspélnie przy stolikach;
jest réwniez mozliwos¢ spozywania positkow w pokojach. Brudne naczynia po spozyciu positkow
zbierane sg i przenoszone do zmywalni centralnej, gdzie myte sg i wyparzane mechanicznie.

Dziennie przygotowywanych jest 5 positkow: $niadanie, II $niadanie, obiad, podwieczorek i kolacja
dla kilku diet (lekkostrawna, cukrzycowa, watrobowa, wrzodowa). Dieta ogélna — 3 positki.

Positki wydawane sg w godzinach: $niadanie: 8.35 -8.55; obiad: 13.00-13.20; kolacja: 17.00-18.00.
Przy produkeji positkéw zatrudnionych jest 10 os6b, w tym kierownik i magazynier; wszyscy
pracownicy posiadajg aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Ustalono w czasie kontroli, ze w kuchni aktualnie przygotowywane sa positki tylko i wylacznie dla
swoich pensjonariuszy; zaktad nie prowadzi dziatalnosci ustug cateringowych do innych zakladow.

W skiad pomieszczen kuchennych wchodza: kuchnia wiasciwa ze stanowiskami przygotowywania
poszczegolnych potraw, positkow, miejscem do przechowywania wozkéw stuzacych do transportu
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positkéw na segmanty, obieralnia warzyw, magazyny: z urzadzeniami chlodniczymi, na warzywa,
produktéw suchych, przechowywania i naswietlania jaj, zmywalnia naczyn oraz pomieszczenia
socjalne, w tym toalety i szatnia dla pracownikow.

Dla pensjonariuszy wyodrebnione sa kuchenki na kazdym z 5 segmentéw. Kuchenki sg wyposazone
w ciag zamykanych szafek wiszgcych i stojacych, zlewozmywak dwukomorowy, zmywarko —
wyparzarkg. Ustalono, Ze na kazdym segmencie myte sa i wyparzane mechanicznie kubki/szklanki
oraz sztufce, natomiast talerze oraz tace myte s3 w zmywalni przy kuchni centralnej. Kuchenki
przeznaczone sg glownie na potrzeby pensjonariuszy.

Stan sanitarno-techniczny pomieszczen i wyposazenia oraz sprzetow jest prawidtowy. Podtogi, $ciany
w pomieszezeniach Zywieniowych pokryte sa powierzchnia fatwo zmywalna, nienasigkliwa, latwg do
umycia. Urzadzenia s3 sprawne, w dobrym stanie sanitarnym; powierzchnie majgce kontakt
z Zywnoscig wykonane s3 z materialow nienasigkliwych, tatwych do umycia i /lub dezynfekcji.
Naczynia, sprzet sa w dobrym stanie sanitarnym.

W dniu kontroli biezacy stan sanitarno- higieniczny w pomieszczeniach utrzymany jest prawidiowo.

Zaktad posiada opracowane i wdrozone procedury oparte na zasadach systemu HACCP. Aktualnie na
podstawie przeprowadzonej analizy zagrozen wyznaczone i monitorowane sg 2 CCP na etapie
przechowywania produktéw w chiodniach/mrozniach oraz etap naswietlania jaj. Okazano na
biezaco/zgodnie z procedurami prowadzone zapisy monitorowania CCP. Niezgodnosci nie
stwierdzono; w ostatnim czasie dziatan korygujacych nie podejmowano (nie bylo takiej potrzeby).

W zakladzie probki pokarmowe sg pobierane zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

Zaktad posiada statych dostawcow produktéw spozywezych wytanianych w drodze przetargu; srodki
spozywcze dostarczane sg transportem dostawcow.

W czasie kontroli dokonano oceny warunkéw przechowywania $rodkéw spozywczych oraz terminy
trwatosci/ przydatnosci do spozycia. Nieprawidlowosci w tym zakresie nie stwierdzono. Produkty
zywnosciowe przechowywane sa zgodnie z zaleceniami producentéw w opakowaniach z etykietami.

W czasie kontroli zostat pobrany do badan laboratoryjnych positek obiadowy z dnia 11.12.2023r. (dla
diety ogolnej); pobrano réwniez jadlospis dekadowy (05.12.23-14.12.2023) w celu dokonania oceny
prowadzonego Zywienia. Ustalono, ze w dniu kontroli zywionych jest 138 o0séb (grupa os6b
zywionych 65+; w tym 61 kobiet i 79 mezczyzn).

W zaktadzie stwierdzono przestrzeganie:

- obowigzkéw wynikajacych z przepisow ustawy z dnia 9.X1.1995r. o ochronie zdrowia przed
nastgpstwami uzywania tytoniu i wyroboéw tytoniowych;

- wymagan art. 44 ust. 1 rozporzadzenia PE i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)

Jadlospis na kazdy dzief z informacjg o substancjach alergennych umieszczony jest w kuchenkach dla
konsumentow.

Z uwagi na grupe zZywionych konsumentéw w zaktadzie, profil dziatalnosci - zgodnie z kategoryzacja
zakladow zostal okreslony jako positki przeznaczone dla wrazliwych grup konsumentéw (zywienie
0s0b starszych) — kategoria ryzyka — niskie.

Na tym opis stanu faktycznego zakoficzono.
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IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Integralng cz¢s$¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki:
- zatgcznik nr 6 - ZF/PK/BZ/01/01/01
- jadlospis dekadowy 05.12-14.12.2023

HI. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione W pkt ..........coooevreeeveeeererreennnn. zal. ..o,
UKBIANO .ocvvtitii ittt ettt e e et et et e s et e e s ees s s e s s eseee s ees e
(imieg, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego ............coeeevevvecvvrnnnnn. W WYSOKOSCIL. cevveevreierrcerenee, zt
(nr mandatu karnego)
N8 POASTAWIE <.oviiiriietciiiiie ettt ettt ettt eseese e seneeeeese e et s s nesser e s sesesses e ssessessesesens ,
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia...........cccocevvevevevunen.... nr..........

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 § 1 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybiefl WymienionyCh W PKE ....c.couiiriireiiceeiereeeceee et ee e st e e s e e e st es s s e e
Zalecen nie wydano

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty WyZnaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Brak

5. Uwagi osoby kontrolujacej

Brak

6. Czas trwania kontroli: od 10:30 do 12.30

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

Poprawki 1 uzupelnienia do ProtoKOMIL .. ....ocveveiiiiiiiie et e,

brak
(podac: nr strony protokolu, zatqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepujq)
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(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 11.12.2023r.

otrzymatem (-am) w dniu 11.12.2023r. D,

mgr Krystyna Berdyriska

...........................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wrhasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Szczecinku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokohu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy ¢ whasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotyczg przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego
Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.9020.426.2023 z dnia 11.12.2023r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z
ZYWNOSCIAD

Zaktad zywienia zbiorowego typu zamknietego Dom Pomocy Spotecznej ul. Szpitalna 5 78-449 Borne Sulinowo

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKILADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie [Srednie| Wysokie [(wpisa¢ ND
kiedy nie
N) (S) (W) | dotyczy)

1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22

1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalno$é, krzyzowanie 0 2 4
sie drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw
majacych kontakt z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, $ciany, sufity i zamocowane 0 2 4
w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen
produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.

4 [nstalacja wodna i kanalizacja zakfadu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0séb postronnych. 0 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszczen zaktadu, w tym srodkéw transportu. Procesy 0 8 16

czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$¢ wody wykorzystywanej w zaktadzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 5 11
zachowanie tancucha chtodniczego.

Y zaznaczyé wiasciwe
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3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych kontakt z 0. 3 15
Zywnoscig.

Il  |Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzgdzania 0 28 56
bezpieczenstwem zywnoSci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne pracownikow 0 2 4
(kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach wlasciwych organow |
PIS i gotowos¢ do wspotpracy.

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodno$ciach. ik 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 S 10

6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych przez producenta, w| 0 4 8
tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0 4 8

IV1 [Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg zakladow 0 25 50 ND

IV2  |Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno$¢- zgodnie z kategoryzacja 0 8 16
zakladow

\4 Powiadomienie RASFF/AAC 0 23 50
Suma punktéow Ll = /{é
Suma punktéw ogélem /lé
Kategoria ryzyka Niskie |Srednie| Wysokie

™) ) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu )( =

KRYTERIA OCENY: Ryzyko wysokie - powyzej 49 pkt, Ryzyko $rednie - powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie - nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ

e ZDNIA e il

(podpis kontrolowanego)

DYREKTOR i
u Pomocy Spolecznej '/\?,)Q(q K

- Jporplm. S.ulin;z‘wi .................................................................................
v@',%el‘y%'ziyﬁska | Ay :

(podpis osoby kontrolujacej)
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(pieczeé paristwowego inspektora sanitarnego)

PROTOKOL
POBRANIA PROBEK ZYWNOSCI, SUBSTANCJI DODATKOWYCH, SUBSTANCJI
POMAGAJACYCH W PRZETWARZANIU, MATERIALOW I WYROBOW
PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z iYWNOSCIA ORAZ PROBEK
SANITARNYCH
DO BADAN LABORATORYJNYCH"
NR 87/BZ/2023
stanowiacy dowéd i pokwitowanie urz¢dowego pobrania prébek

Borne Sulinowo, dnia 11.12.2023 r. godz. 12:15
(miejscowosc)

Na podstawie art. 25 ust. 1 pkt. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023r.
poz. 338 z poZn. zm.) oraz ,,Procedury pobierania probek zywnosci, materiatéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia oraz prébek sanitarnych” (PP/BZ/01) okreslonej w zarzadzeniu nr 292/19 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajgce zarzadzenic w sprawie procedury pobierania prébek zywnosci,
materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig oraz prébek sanitarnych, zostaly pobrane probki do
badan laboratoryjnych przez:

Anna Bak ~ kierownik sekcji HZZiPU, nr upowaznienia 1/2023; nr legitymacji 01/2011

Anna Bieniek- starszy asystent sekcji HZZiPU nr upowaznienia 2/2023; nr legitymacji 03/2008

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do przeprowadzania czynnosci kontrolnych)

w Zakladzie zywienia zbiorowego typu zamknigtego DPS Borne Sulinowo ul. Szpitalna 5 78-449 Borne Sulinowo

(nazwa i adres zakladu, w ktérym pobrano prébki)

w obecnosci: Alicja Zaleska — Tarasewicz — kierownik kuchni/dietetyk
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe)

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 06 marca 2018 r. Prawo Przedsiebiorcow (Dz. U. z 2023r. poz. 221 z
pézn. zm.)" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynno$ci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa Zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin
i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i-(UE)
2016/2031, rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L
95 7.07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze pobrania probek.

1. Integraing czeécia protokotu sa zataczniki okreslajace™:

v Wvykaz probek zywnosci, substancji dodatkowych, substancji pomagajacych w przetwarzaniu, materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia pobranych do badan laboratoryjnych — liczba prébek: 1

O Wykaz probek sanitarnych pobranych do badan laboratoryjnych — liczba probek: 0

2. Opis okolicznosci pobrania prébek oraz dokumentacji posiadanej przez zaktad/osobg odpowiedzialng za towar objety
graniczng kontrola sanitarng”® (np. nr faktury, data dostawy, warunki przechowywania probki w zakladzie —
temperatura, wilgotnosé, obecnosé szkodnikow itp. — stosownie do rodzaju pobranej probki).

Prébki pobrano:

Prébke positku obiadowego pobrano losowo i bezpoérednio z talerza od konsumenta; probki pobrano do jatowych
stoik6w szklanych. Razem z positkiem pobrano dokumentacj¢: dekadowy jadtospis za okres: 05-14.12.2023 roku.

3. Dane osoby wydajacej probke: Alicja Zaleska — Tarasewicz — kierownik kuchni/dietetyk

(imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe)

4. Wiasciciel/osoba odpowiedzialna wnosi/nie wnosi” zastrzezefi do protokofu oraz co do sposobu pobrania prébki
positku obiadowego.
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5. Wyposazenie stosowane podczas pobierania probek: jatowe stoiki szklane, torba transportowa

6. Czas trwania kontroli obejmujacej pobranie probek: od 10:30 do 12:30
7. Protok6t sporzadzono w 3  jednobrzmiacych egzemplarzach, z ktérych jedng kopi¢ wraz

z zalacznikiem/zatgcznikami® po odczytaniu protokotu pozostawiono w_zakladzie/osobie odpowiedzialnej za towar
objety graniczng kontrolg sanitarng”.

8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu:  brak
(podaé: numer strony protokolu, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepujg)

9. W czasie kontroli dokonano/nie dokonano® wpisu do ksigzki kontroli.

Kierownik chni-dietetyk

..... wewsp-Tarasewics. - - ---
kierownika/ (podpis prébkobiorcy)
przedstawicielasaktadu)

Prébki zostaly/nie zostaly” od razu po pobraniu wystane do laboratorium.

Do czasu wystania do laboratorium prébki byly przechowywane w urzadzeniu chlodniczym w wyznaczonym
pomieszczeniu przechowywania probek

(miejsce przechowywania) w nastepujacych warunkach (temperatura, czas, opakowanie itp.): probki przechowywane
w temperaturze +4,0°C.

Warunki transportu prébki z miejsca pobrania do laboratorium (temperatura, czas, opakowanie transportowe itp.): stoiki
umieszczono w torbie transportowej z wkladami lodowymi i dostarczono do PSSE w Szczecinku w czasie
ok. 30 minut.

POTWIERDZENIE PRZEKAZANIA PROBKI/PROBEK” DO LABORATORIUM

Po dokonaniu oceny przez pracownika laboratorium probek pobranych przy protokole pobrania nr ...........cccoeevcercenes :

nastepujace probki podane w zatacznikach do protokotu zostaty/nie zostaty” przyjete do laboratorium:

(imig i nazwisko osoby przekazujqcej probke (-i)) (imig i nazwisko osoby przyjmujgcej probke (-i)

Okreslenie przyczyny nieprzyjecia pobranej probki/probek pobranych do badar laboratoryjnych:

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono wyniki/nie
zatwierdzono wynik6éw " kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej / kierownika technicznego/zastgpey)
" Zaznaczy¢ wlasciwe.
*) Skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej.
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Wvykaz préobek Zzywnosci, substancji dodatkowych, substancji pomagajacych
w przetwarzaniu, materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia

pobranych do badan laboratoryjnych

Kolejny numer kolumny®

1

Numer (znak) probki

87/BZ/2023/1/1

Nazwa (rodzaj) probki

— numer grupy

i podgrupy (z planu
pobierania prébek)

Positek obiadowy z dnia 11.12.2023:
- zupa selerowa
- placek po cyganisku
- kompot

Liczba probek pobranych
z danej partii

Probka pobrana

w ramach urzedowej
kontroli (U), monitoringu
(M), urzedowej kontroli

i monitoringu (U+M)

Zakres badan
laboratoryjnych

Warto$¢ odzywcza
(warto$¢ energetyczna, zawarto$¢ biatka,
weglowodanéw, tluszczu)

Nazwa i adres
producenta/kraj
pochodzenia/importer

Zakladzie zywienia zbiorowego typu
zamknigtego
DPS Borne Sulinowo
ul. Szpitalna 5, 78-449 Borne Sulinowo

Termin przydatnoéci do
spozycia (T)/data
minimalnej trwatosci
(D)l *)

Nie dotyczy

Data produkcii (DP)/data
dostawy prébki (DD)™

DP: 11.12.2023

Identyfikacja partii
(nr partii)

Nie dotyczy

Wielkos¢ partii, z ktorej
pobrano prébki (szt., kg
itp.)

- zupa selerowa — ok. 45litréw
- placek po cygansku:

e ok. 90 plackow

o s0s—9 litrow
- kompot — ok. 35 litréw

Liczba i masa/objgtosé
prébek pierwotnych lub
liczba i masa opakowan
jednostkowych, pobranych z
danej partii

- zupa selerowa 300 m]

- placek po cygansku: 300 g
(3 placek plus sos)

- kompot — 250 ml

Wielko$¢ probki ]

(masa/objgtosé) " Nie dotyczy .
Liczba i nr (znak)

archiwalnych prébek Nie dotyczy -

pierwotnych o masie
0,5 kg*:**)
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Kontrprobki
zabezpieczono, sposob
zabezpieczenia
kontrprébki

Decyzja przedsigbiorcy o pobraniu
kontrprébki:

tak/nie™

Wielko$¢ kontrprobki
(masa/objetosc)

Nie dotyczy

Sposob pobrania probki
(losowo, zgodnie z norma
—nri tytul, zgodnie

z rozporzadzeniem — nr,
zgodnie z zaleceniem
Komisji Europejskiej —
nr)*

Losowo

Wartos$¢ pobranych
probek

Nie podano

Sktad i proporcje
poszezegolnych sktadnikow w
produkcie (na podstawie etykiet
produktow i sktadu
recepturowego)™"

Nie dotyczy

Stosowane w zaktadzie procesy
suszenia/rozcienczenia/

saearr)

mieszania Zywnosci

Nie dotyczy

Rodzaj procesu
technologicznego

(w szczegolnosci stosowane
techniki przetwarzania
zywnosci) ™

Nie dotyczy

Przyjete przez przedsigbiorce
wspotezynniki zatezenia,
rozcienczenia dla pobieranych
produktow (wraz z
uzasadnieniem ich
zastosowania)™""""

Nie dotyczy

) W przypadku wypelniania wigcej niz jednego zatgcznika numeracje kolumn nalezy kontynuowag.

") Zaznaczy¢ wlasciwe.

vy

laboratoryjne;j.

Heas)

W przypadku pobierania prébek srodkéw spozywcezych w celu analizy w kierunku obecnosci GMO — dotyczy wielkosci probki

Wypelnia si¢ w przypadku pobierania probek srodkéw spozywezych nieopakowanych w opakowania jednostkowe, dla ktorych

pobrano co najmniej 10 probek pierwotnych (zgodnie z pkt 2.1. czgéci IV zalecenia Komisji 2004/787/WE z dnia 4 pazdziernika 2004
r. w sprawie wytycznych technicznych w zakresie pobierania probek i wykrywania organizméw zmodyfikowanych genetycznie oraz
materialdw produkowanych z organizmoéw zmodyfikowanych genetycznie lub w sktadzie produktéw w kontekécie rozporzadzenia

(WE) nr 1830/2003 (Dz. Urz. UE L 348 z 24.11.2004, str. 18)), w celu analizy w kierunku obecnosci GMO.
Wypelnia si¢ w przypadku pobierania prébek produktow suszonych/rozcieniczonych/przetworzonych lub ztozonych w zakladzie

#axx)

produkcyjnym.

przedstawiciela zaktadu)

(podpis prdbkobiorcy)







